БИЗНЕС-КОНЦЕПЦИЯ
«Производство хлебобулочных изделий»
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2021 год
Шаг 1. 
Регистрация в качестве самозанятого гражданина в 2021 году.
Шаг 2.
Описание проекта

Россия славится своими кулинарными достижениями. Обилие различных гастрономических блюд поражает воображение. От сытных супов до удивительных десертов – российская кухня может удовлетворить самые прихотливые вкусы. Но особое место в сердцах россиян занимает домашняя выпечка. И в этом нет ничего удивительного.

[image: image2.jpg]



Полюбившиеся с детства бабушкины пирожки остались в сердцах тысяч людей. Многие пытаются научиться их готовить, но не все в состоянии в совершенстве овладеть искусством выпекания пирожков.

Обычно все рецепты передаются из поколения в поколение, а это означает, что все традиции приготовления сохраняются. Нежность теста и обилие начинки заставляет людей возвращаться в свои детские воспоминания.

Поэтому идея по продаже домашних пирожков занимает свое достойное место среди востребованных видов бизнеса.

Ассортимент продукции.

- выпечка пирожков мясных, сладких, сдобных изделий, лепешек, пахлавы, пиццы.

Реализация производимой продукции.

- Частные заказчики
Шаг 3.

Расчет затрат на основное оборудование
Помещение для производства.

Для реализации проекта необходимо помещение, отвечающее всем требованиям контролирующих органов. Планируется аренда нежилого помещения  общей площадью 50 кв. м. Данное помещение будет арендоваться у ИП К.Л.Н.  по адресу: Липецкая обл., г. Лебедянь, ул. Интернациональная, д.0 с арендной платой 9000 руб. в месяц.

Стоимость необходимого оборудования
	Наименование
	Количество
	Цена (руб.)

	Печь конвертированная
	1 шт.
	223723

	Холодильный шкаф
	
	13255

	Итого
	
	236978,00


Оборудование планируется покупать в интернет-магазине на сайте Про-Бизнес.ру (Москва — интернет-магазин профессионального оборудования, посуды и инвентаря для ресторанов, баров, пекарен, прачечных и магазинов (pro-biznes.ru)
Для начала реализации проекта необходимо закупить сырье
Затраты на расходные материалы
	Наименование
	Цена (руб.)

	Сырье
	13022,00

	Итого
	13022,00


	ОБЩАЯ СУММА ЗАТРАТ



	Наименование
	Сумма, рублей

	Покупка оборудования
	236978

	Приобретение сырья (для начала работы)
	13022 

	Итого:
	250000


Шаг 4.
Расчет суммарных операционных затрат

Расчет затрат на приобретение  продуктов для производства
Основные ассортиментные группы в данном проекте составляют:

· пироги сытные (с начинкой из мяса, сыра, овощей и так далее); 

· пироги сладкие (с начинкой из ягод, варенья, джемов и так далее); 

· прочая выпечка (круассаны, рогалики, бублики, лепешки, пахлава, пицца)
Стоимость продукции
	№ п/п
	Наименование работ
	Количество
	Ед. изм.
	Стоимость, руб.

	1
	Пироги сытные
	1
	шт.
	50

	2
	Пироги сладкие
	1
	шт.
	40

	3
	Прочая выпечка
	1
	шт.
	30


Объем производства и реализации начинается со следующих показателей по ассортиментным группам: 
· пироги сытные – 30 штуки в день; 

· пироги сладкие – 15 штук в день; 

· прочая выпечка – 30 штук в день

Данные по суммарным операционным затратам.

	ОПЕРАЦИОННЫЕ ЗАТРАТЫ, РУБЛЕЙ
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	ИТОГО

	Закупка сырья
	13022
	26564
	29309
	30670
	34200
	39150
	39150
	39150
	39150
	39150
	39150
	39150
	407815

	Расходы на содержание пекарни (мелкий ремонт, расходные материалы, прочие)
	1000
	1000
	1000
	2000
	2000
	2000
	2000
	2000
	2000
	2000
	2000
	2000
	21000

	Арендная плата
	9000
	9000
	9000
	9000
	9000
	9000
	9000
	9000
	9000
	9000
	9000
	9000
	108000

	Постоянные накладные затраты (коммунальные расходы, транспортные расходы)
	7000
	7000
	7000
	7000
	7000
	7000
	7000
	7000
	7000
	7000
	7000
	7000
	84000

	Прочие накладные затраты
	1500
	1500
	1500
	1500
	1500
	1500
	1500
	1500
	1500
	1500
	1500
	1500
	18000

	Операционные затраты
	31522
	45064
	47809
	50170
	53700
	58650
	58650
	58650
	58650
	58650
	58650
	58650
	638815


Шаг 5.

План по продажам в натуральном выражении
Схема реализации хлебобулочных изделий (помесячно)
	ПОКАЗАТЕЛЬ/МЕСЯЦ
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	Пироги (мясо, овощи, рыба, сыр), % от базового объема реализации
	40%
	50%
	60%
	75%
	85%
	100%
	100%
	100%
	100%
	100%
	100%
	100%

	Пироги сладкие (варенье, джемы, ягоды), % от базового объема реализации
	60%
	70%
	80%
	85%
	90%
	100%
	100%
	100%
	100%
	100%
	100%
	100%

	Прочая выпечка (пирожки, круассаны), % от базового объема реализации
	60%
	70%
	70%
	80%
	90%
	100%
	100%
	100%
	100%
	100%
	100%
	100%

	Реализация, в натуральных показателях
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Пироги (мясо, овощи, рыба, сыр), штук
	360
	450
	540
	675
	765
	900
	900
	900
	900
	900
	900
	900

	Пироги сладкие (варенье, джемы, ягоды), штук
	270
	315
	360
	380
	405
	450
	450
	450
	450
	450
	450
	450

	Прочая выпечка (пирожки, круассаны), штук
	540
	630
	630
	720
	810
	900
	900
	900
	900
	900
	900
	900


Расчёт выручку от реализации хлебобулочных изделий
	ВЫРУЧКА ОТ РЕАЛИЗАЦИИ, РУБ.
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	ИТОГО

	Пироги (мясо, овощи, рыба, сыр)
	18000
	22500
	27000
	33750
	38250
	45000
	45000
	45000
	45000
	45000
	45000
	45000
	454500

	Пироги сладкие (варенье, джемы, ягоды)
	10800
	12600
	14400
	15200
	16200
	18000
	18000
	18000
	18000
	18000
	18000
	18000
	195200

	Прочая выпечка (пирожки, круассаны)
	16200
	18900
	18900
	21600
	24300
	27000
	27000
	27000
	27000
	27000
	27000
	27000
	288900

	Итого:
	45000
	54000
	60300
	70550
	78750
	90000
	90000
	90000
	90000
	90000
	90000
	90000
	938600


В течение анализируемого периода (1 год) общая выручка от реализации проекта составит около 1000 тыс.рублей. Производство хлебобулочных изделий обеспечивает рост выручки в течение всего анализируемого периода. Максимум выручки, с учетом постепенного роста продаж и сезонности в течение анализируемого периода приходится на 6-й месяц реализации проекта.
Шаг 6.

Итоговые показатели эффективности проекта
	ОТЧЕТ О ПРИБЫЛИ, РУБЛЕЙ
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	Итого

	Выручка от реализации проекта
	45000
	54000
	60300
	70550
	78750
	90000
	90000
	90000
	90000
	90000
	90000
	90000
	938600

	Затраты 
	31522
	45064
	47809
	50170
	53700
	58650
	58650
	58650
	58650
	58650
	58650
	58650
	638815

	Прибыль от основной деятельности
	13478
	8936
	12491
	20380
	25050
	31350
	31350
	31350
	31350
	31350
	31350
	31350
	299785

	Налог (НПД)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	37544

	Чистая прибыль
	13478
	8936
	12491
	20380
	25050
	31350
	31350
	31350
	31350
	31350
	31350
	31350
	262241



При реализации проекта по производству хлебобулочных изделий  налог на профессиональный доход (НПД)  составит 938 600 руб. * 4%= 37 544 руб.
Шаг 7. 

Финансовые результаты деятельности по проекту

 за 12 мес.

	№ п/п

 
	Наименование 

показателей 
	Сумма
(тыс. руб.)
	Примечание

	1.
	Приобретение инструментов, оборудования 
	237,0
	за счет средств поддержки

	2.
	Приобретение сырья (на начало реализации проекта)
	13,0
	за счет средств поддержки

	3.
	НПД


	37,5
	за счет выручки

	4.
	Приобретение сырья, расходы на операционные расходы, постоянные накладные затраты, аренда
	625,8
	За счет выручки

	3.
	Всего затрат по проекту
	926,3
	

	4.
	Выручка от реализации
	938,6
	За год

	5.
	Доход по проекту
	275,3
	С учетом полученной субсидии

	6.
	Среднемесячный доход предпринимателя 
	22,9
	

	7.
	Окупаемость проекта, мес. 
	10,9
	250 тыс. руб. (поддержка) / 42,8 тыс. руб. (среднемесячный доход)

	8.
	Рентабельность, %
	29,7
	по сумме дохода 275,3 тыс. руб. / всего затрат 926,3 тыс. руб. * 100% 


В настоящее время      дохода не имеет. При реализации проекта доход составит         руб. 

Проект является прибыльным на всем протяжении анализируемого периода. Среднемесячная прибыль находится на уровне от 13,5 до 32,0 тыс. рублей в месяц. По мере расширения ассортимента продукции и увеличения объемов выпуска хлебобулочных изделий, среднемесячная прибыль растет.

